) A TR LS A5




7 annzamanasan R

15
"gL” ANTH X

16



g Lrzinarsy st R

v 19
(=) & gH
(=) #F
(=) #%

— 22
' 23
(=) ¥ H55ERL
(=) 7F &

(2) % A
(w9) #5
(£) Hodn
(%) 3
(%)
= M 30



S RN hkiiek g 4 58
e, T s F A AT Hcy

T :‘5.‘."1 5
(=) ¥ &K

(=) #

. Bl

(—) +% * &




7 gpnzanee st P ERA

(=) +hstpg $

S

>~

T
A} \
(—) T35
(=) L3H%E
v oM

(=) & A&




‘_“ .

"l

AL

T...z?

’/ v, A W
u h



,p FMF LAt d g £ S M o b A Handay

¢ OLAHB0 WDSTR A0 COBRARRC R TOUSTS SO3000L




| AT I hiialundFREl

Jusn oo Crrmpibang roo voo domal ieho

¥ T A AT S




7 annzamanasan R

(=) & %




b5 Bk Bttt SR

“1’

H Al A Hiodh

° o o
o o

° 0 o)
o o




Vg Rkl byt B Ko i FRAT St

o o o o
L o

o o o o
0 O







FECRELE L ETREL RS e




FECRELE L ETREL RS e




FECRELE L ETREL RS e







7 dnzaneig s s R

o o o o
o o
o o ° o
o o




~

A et L b bmatide

(=) “ ¥35%. IF &, 2LELE” AF#F X

(=) X




mw 2

Py v

Y 4

;-

_a



7 anTzanp e L

\




7 anTzanp e L




# A St

P

y AN I ansE 438

ZHE

(=) &

® % 00|0/0/000|0|0/0I0I0 ® ® ® ® O X A AAANANANNA

® 00000 ® @O0 0 ®®O0 000000 | AAAANNANNA

® 00 0 00|00 © ® ® ® ®® O OO0 0 X AAAAANNA

®0/00/0| €0 0/0|0 ®@@®O0 000000 X% AAAANANNA

®0|0O000|0 ©© 000000 00O O O x AAAAANA

O A A A A A A AAAAAAAAAAAANC

) #F

v

(




FELAELLII TR L P EEAT




o



AY

(& 5]

(1)

ML (1)

BaEFae (1)

K

B Rk
1

Rﬂhfaﬂ Ri%?fﬁ# &ﬁ%??&é EEELE (4)
i (4] (2 EX (1) EX(2)
BE (D) BE () BE (1D B (1)
#iE (4] #iE (1)
g EN TR T WM
4} (4}
W SHm (1) AWEM (2) | [fwEm(2) U SR (2)
g ER (2) PHRER (D)
B (2) B (2}
wmemp o) | | THAREL ) Leem NAAERE

L R

LA mARLEWRE
i, BT,
HEME. S¥, £5
M. Brded T,
S [0

LR AT,
tREEEREERnS
TREE MRS
#.
LAAEEME. TE
A ol kK
HERHRABELR.
4 fERF R AR S
ERAMryR. o
ffH, #irwlEBT
i,

S Mm@ i By A
B, TS
Bisd, EehaHm
A e &
08 T

RS 33

Lod A A
PR T
LR ﬁ! “ie_-;,_,,"

®




A EAREL L LE AR A # F AL A Hiey

A
~~

(—) +o# HIERL T

(=) UF 18

2 70%



™~

7 b zama s san P EAT i




7 b zama s san P EAT i




™~

7 anrzanemysen P ERA

-

T~

(W) #%F




O RMT AR 4 g # F A A Yy

RS InDSTRAL AN CORRAETIC AL OISR EOH0a0L

(B) Hoioem



T ATz ARy s T ‘w\\ww%



~~

R AEL LR Ak I S

()



hﬂﬂﬁ;!?f’i—






	中餐烹饪专业
	人才培养方案
	一、专业概况与办学规模
	（一）专业概况
	（二）办学规模

	二、专业名称及代码
	三、招生对象及学制
	四、就业面向
	（一）专业职业面向
	（二）专业对应证书

	五、培养目标
	（一）专业培养目标
	（二）毕业 3 年后的目标

	六、毕业要求
	（一）毕业要求及指标点
	（二）培养目标与毕业要求矩阵
	（ 三）毕业要求实现矩阵

	七、课程描述
	八、人才培养模式
	（一） “订单培养、工学结合、企业冠名”人才培养模式
	（二）模式运行

	九、课程体系
	（一）课程体系构建
	（二）通识教育课程体系
	（ 三）专业教育课程体系

	十、教学进程表
	（一）总时间安排
	（二）教学环节统计表
	（ 三）教学进程表

	十一、课程地图
	十二、实施保障
	（一）专业建设指导委员会
	（二）师资队伍
	（ 三 ）实训基地建设
	1.校内实训条件
	2.校外实训条件
	（ 四）教学资源
	（五）教学方法
	（ 六）学习评价
	（七）质量管理

	十三、毕业条件

